EnekTpuyecKn KOHBEKTOMATHU 3a Xna6 u cnagkumuiun

Cuptoare electrice cu convectie pentru pdine si produse de patiserie
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ENNEKTPUYECKA ®YPHA

MAJIKU ®YPHU CbC CTPAXOTHA NPOU3BOAUTE/NTHOCT

HawwuTte BeHTUNAUMOHHU PypHM KILBY ca cb3aaaeHu upes nsyyaBaHe Ha
HYXXAUTE Ha ClagKapyu U NeKapu, KOMTO U3UCKBAT HAU-MHOrO A0PU OT MaJIKa
dypHa, 3a ga moxkem aa ru obopyasame ¢ Hali-gobpara TexHonorMa n ga
npousBeXKgame OTIMYEH Xn186 n cnagkuwn. Bcuuko ToBa goBege Ao usguraHe
Ha KOHUeNuuATa 3a BEHTUAIUpPaHa ¢ypHa, NoayyaBaHe Ha cepua oT GypHM,
KOUTO Ca NO-MOLLHM OT cpeaHUTe (MaeanHn 3a HeNPEeKbCHATO NeyeHe), no-
npeuusHnU N HageXAHU A0PU 32 AUPEKTHO NeveHe Ha Xna6.

CUPTOR ELECTRIC

CUPTOARE MICI PENTRU PERFORMANTE INALTE

Cuptoarele noastre ventilate KILBY au fost create studiind cerintele cofetariilor
si brutarilor care cer tot ce este mai bun chiar dacd folosesc un cuptor mic, pentru
a le dota cu cea mai bund tehnologie disponibild si pentru a putea astfel coace
pdine si produse de patiserie de Tnaltd calitate. Toate acestea au ridicat conceptul
de cuptoare ventilate, obtindndu-se o serie de cuptoare mai grele decdt media
(ideale pentru coacerea continud), mai precise si mai fiabile chiar si la coacerea
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CeKTOpU Ha U3nosi3BaHe

Sectoarele de utilizare

4! XNEBOMEKAPHA
BRUTARIE

m% CNAAKAPHULIA

PATISERIE




MporpamupaHa cuctema 3a

ceAMUYHO 3ananBaHe

C 2 BK/IIOYBAHMUA HA AEH.
Sistem de aprindere
programabil sGptdmdnal

cu 2 programe zilnice de aprindere.

[\ByCKOpPOCTHA BEHTUALMA 32 NeYeHe
(06buKkHOBeHa unu cnaba BeHTUNALMA 3a
AENIMKATHU UK TeYHU NPOAYKTH).

Ventilatie de coacere cu 2 viteze

(regulatd sau mica ventilatie pentru produse
delicate sau lichide).

ABTOMATUYHO NPOrpPamMmmMpaHo
o6pblyaHe HAa BbPTEHETO Ha BEHTM/1AaTOpa 33

onTMMMU3npaHe Ha NneYyeHeTo.

Programat automat
inversarea rotatiei ventilatorului pt

optimizarea coacerii.
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M3onauma oT naHenn oT MUHepaaHa BaTa C BUCOKa
NABTHOCT, KOATO MMHUMM3UMPA 3arybaTa Ha TONIMHA
(cnepoBaTenHo BUCOKOEHeprocnecTasaHe) u
ycKopsBaHe Ha onepauuute no crnobsasaHe.

Izolatie din panouri de vatd minerald de inalta densitate

care minimizeazd pierderile de cdldurd (deci economii

mari de energie) si accelereazd operatiunile de asamblare.
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e [1Be pa3/IM4YHU CEPUU B 3aBUCUMOCT OT
Hy>KauTe Ha paboTHOTO NPOCTPAHCTBO:

* U360p o1 20 mopgena.

® Bb3MOKHOCT 3a CABOABAaHE CbC CTAaTUUHA
Kamepa (MoaynHa) 3a neyeHe-pelueHnn
32 KOMBMHUPAHO neueHe.

e MHOro gpyru Bb3MO>XH1U KOMbUHauuu:

=UROPA

C Kamepa 3a BTaCBaHe, onopa C AbpP>Ka4yun 3a TaBu,

acnupaTop C Bb34yX00TBOA,.

e Doud serii diferite in functie de nevoile spatiului de
lucru:

e Alegere dintre 20 de modele.

e Posibilitate de asociere cu o camera statica
(modulara) pentru solutii de coacere

pentru coacere combinatd.

e Multe alte combinatii posibile: cu camera de
fermentare, suport cu suporturi pentru tavi, hota cu
evacuare aer.
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!!!!!!!!//AKCECOAP M

ACCESORII

» MAbTHU anyMmUHUEBU
TaBu, nepdopupaHu,

roopupaHu. TepnoHoso
MU CUINKOHOBO
noKpuTue.

///// ;’/ Tavi solide din aluminiu,
\' perforat, ondulat.Acoperire
< cu teflon sau silicon.

CToMKa Ha Konena
cbc unmn 6e3 AbprKau 3a
Tasu.

Stati pe roti cu sau fara
suport pentru tava.

asistenta

Hawara nomouy, e rapaHTMpaHa OT NePCOHaN OT BbTPELUHU
M BbHLHU TEXHULM U CKNaZ, 33 pe3epBHU YacTU, KOUTO
OCUTypsiBa NOCTOAHHA A0CTaBKA Ha 3aABEHUTE YacTu.

Serviciul nostru de asistenta este garantat de un personal de
tehnicieni interni si externi si un depozit de piese de schimb care
asigurd aprovizionarea constantd a pieselor solicitate.

Tel. +39 0445 698922, +359 878 645 090

MoaynHa ¢pypHa 3a xna6
M CNAgKULLIKM U MOAY/THA
3a nuua.

Cuptor modular pentru
paine si produse de
patiserie si modular
pentru pizza.

KneTka 3a BTacBaHe
Ha Konena.

Cuscd de ridicare
pe roti.
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TEXHUYECKU OAHHU

DATE TEHNICE

MpoayKt Crbnka Terno Pasmepu Enektpuuecka
MoLHOCT
Produs Greutate Dimensiuni Putere electricd
Bp./ Nu, mm kg Lmm P mm H mm A kW B kw
KILBY P60
K5P60 5 96 155 780 1150 700 \/ 8,5 4
K6P60 i 4060 6 80 155 780 1150 700 % 8,5 a4
o
K10P60 il 10 96 240 780 1150 1180 \/ 17 8
K12P60 T 12 80 240 780 1150 1180 \/ 17 8
KILBY P66
K5P66 5 96 150 780 1150 700 \/ 10,5 5
K6P66 P 4066 6 80 150 780 1150 700 % 10,5 5
e (=18"x26")
K10P66 ] 10 96 235 780 1150 1180 \/ 21 10
K12P66 T 12 80 235 780 1150 1180 \/ 21 10
KILBY P76
K4P76 4 120 165 780 1280 700 \/ 10,5 5
K5P76 ~ 46 x76 (=18"x30") 5 96 165 780 1280 700 \/ 10,5 5
K8P76 f 8 120 250 780 1280 1180 \/ 21 10
K10P76 = 10 96 250 780 1280 1180 \/ 21 10
KILBY P80
K4pP80 4 120 170 780 1280 700 \/ 10,5 5
K5P80 e 5 96 170 780 1280 700 \/ 10,5 5
e 40x80
K8P80 1 8 120 255 780 1280 1180 \/ 21 10
K10P80 S 10 96 255 780 1280 1180 \/ 21 10
KILBY
K5T 40x60 5 96 175 1040 950 700 \/ 8,5 4
KeT i 6 80 175 1040 950 700 \/ 8,5 4
——
K5T66 ﬂ; 40x66 5 96 175 1040 950 700 \/ 8,5 4
=7 (=18"x26")
K6T66 6 80 175 1040 950 700 \/ 8,5 4
COMBO mopgynHa
dypHa/ cuptor
modular
E218PA/K
(combo/66) /=——- o 40x60 - 46x66 2 - 180 1040 1200480 | 380 v 5 2,5
E4318PA/K  / i
(combo plus/66) 4060 - 46x66 4-3 - 300 1780 1100480 | 430 o 9,7 49

CraHpapTHO HanpexeHue 400V / 50Hz / 3Ph
A = UHcTannpaHa moujHocT
B = CpeaHa KOHCymauusa
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Tensiune standard 400V / 50Hz / 3Ph

A = Putere instalata
B = Consum mediu
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